
menù
“BERTAGNÌ” 
MERLUZZO DRY AGEDI IN TEMPURA,AGRETTI E AIOLI AFFUMICATA

SPAGHETTONE CACIO E PEPE,  COREGONE
E LIMONE FERMENTATO

ANTIPASTI

SECONDI PIATTI

PRIMI PIATTI

€ 20

€ 28

€ 18

€ 22

€ 28

€ 18

€ 18

€ 28

€ 20

€ 18

€ 22

SASHIMI DI  RICCIOLA DRYAGED CON CEVICHE AL MANGO 
E SPUMA DI SALSA OLANDESE

PANCIA DI  MAIALINO GLASSATA ALL’ITALIANA, 
BIETE DA COSTA E CHUTNEY DI  POMODORO

CARCIOFO ALLA BRACE RUCOLA E WASABI

“SALUMARE” (MIN 2 PERSONE)
SALUMI DI  PESCE,  FOCACCIA CALDA, VERDURE E BURRO MONTATO

€ 20 PP 

RISOTTO NDUJA, ASPARAGI E 
TUORLO D’UOVO

PASSATELLI IN BRODETTO DI PESCE DRY AGED

RAVIOLO ALL’ACQUA, PATATE,  MENTUCCIA 
E GUAZZETTO DI PISELLI

€ 18

MILANESE DI  PESCE SPADA DRY AGED,
FAGIOLINI,  ARANCIA E SESAMO 

ALI DI  RAZZA ALLA MUGNIAIA E “CIPOLLATA”

BAVETTA DI MANZO BBQ, SENAPE E
PUTTANESCA

SCAROLA IMBOTTITA ALLA BRACE

“SENZA LIBRETTO DI ISTRUZIONI”
 ESCLUSIVAMENTE PER L’INTERO TAVOLO

CINQUE PORTATE E NESSUN LIBRETTO D'ISTRUZIONI.  
OGNI SERA LO CHEF INVENTA, ASSAGGIA,  CAMBIA IDEA
E SI  DIVERTE.  VOI DOVETE SOLO FIDARVI. . .E  AVERE FAME!

€ 55
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*



* ALCUNE DELLE NOSTRE MATERIE PRIME SONO CONSERVATE MEDIANTE SURGELAZIONE,  NEL PIENO
RISPETTO DELLA NORMATIVA VIGENTE (D.LGS.  110/1992),  PER GARANTIRNE FRESCHEZZA E QUALITÀ.

IL PESCE DESTINATO AL COSUMO CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO È STATO SOTTOPOSTO A
TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE

853/2004,  ALLEGATO III ,  SEZIONE VIII ,  CAPITOLO 3,  LETTERA D,  PUNTO 3
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